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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer i
håndteringsområde og lagerlokale samt opbevaring af
fødevarer i frost bl.a. pølser, parisertoast og stegt kyllingefilet,
og i køleskab bl.a. rejer i spand, ost og smør. Sæbe og
papirhåndklæde ved håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret håndteringsområde i kantine,
lagerlokale og baglokale. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Der er ingen dokumentation for
kontrol af køleopbevaring efter uge 22 i 2018, varemodtagelse
af kølevarer efter 31. august 2018 og kontrol ved
varmebehandling er der ingen registreringer af efter seneste
tilsyn. Ifølge virksomhedens egenkontrolprogram skal kontrol af
køleopbevaring dokumenteres dagligt, varemodtagelse af
kølevarer og varmebehandling en gang om måneden. Der er
taget fotodokumentation ved tilsynet.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Halbestyrer er
på ferie, ansat tror at kontrollen er lavet, men kan ikke finde
papirer hvor i kontrollen er nedskrevet.
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Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret at der er opsat skilt med information til kunderne om at oplysning om
allergene ingredienser kan fås ved henvendelse til peronalet. Ingen anmærkninger.
Vejledt konkret virksomheden om løsningsforslag til information om allergener ved salg af ikke færdigpakkede
fødevarer.


