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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer for kølekrævende
fødevarer, adskillelse og tildækning, samt faciliteter til
hygiejnisk håndvask med sæbe og engangspapir.
Virksomheden har mundtligt redegjort for produktion af mad
til beboerne.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Ovn,
mikrobølgeovn, kogeplade, emfang, bordoverflader, køleskabe
og opvaskemaskine i køkkenområde, samt køle- og fryseskabe
på lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Lister i køleskabe, kogeplade og bordoverflader i
køkkenområde, samt lister i køle- og fryseskabe på lager. Ingen
anmærkninger.
Drøftet vedligeholdelse af endevæg på køkkenø i
køkkenområdet, der fremstå med afskallet maling i det ene
hjørne.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan, samt set stikprøvevis dokumentation for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer og opvarmning fra
januar 2018 til dags dato.
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Virksomheden dokumenterer nedkøling når dette haves, hvilket stemmer overens med indhold i køle- og
fryseskabe.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden benytter sig af korrekt
datomærkning af fødevarer.


