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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Set opbevaring, adskillelse og tildækning af fødevarer på køle
og frost. Gennemgået arbejdsgang for fremstilling af gratinkost,
herunder anvendelsen af tilsætningsstoffer. Gennemgået
styring af holdbarheder efter MAP pakning. Kontrolleret at der
er mulighed for hygiejnisk vask og tørring af hænderne. Ok
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: Set tilvirkelokale, kølerum, frysere.
Gennemgået arbejdsgang for rengøring af gulve. Set, at alle
redskaber og udstyr er vendt sådan, at der ikke kan komme
sprøjt fra gulv.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret: set generel
vedligeholdelse af inventar og udstyr i tilvirkelokaler, kølerum
samt opvaskeafdeling
Følgende er konstateret: to rullevogne, der kun bruges i
opvaskeafdeling, fremstår med rustne hjul/ben
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om udskiftning af hjul, vogne eller maling af
ben.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret: Set
dokumentation for udført kontrol af varemodtagelse,
opbevaring på køl og frost, iltrestmåling, opvarmning samt
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nedkøling i perioden de sidste tre måneder. Ok


