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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring, adskillelse og overdækning, opbevaringstemperaturer
køl og frost. Vejledt om opbevaring af rene klude, viskestykker
samt arbejdstøj.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af lagerlokale, opvaske rum med
opvaskemaskine, produktionslokale med emfang, ovne,
kølebord, vægge og gulve.
Blæseriste i køleskabe fremstod under tilsynet med
ansamlinger af sort støv.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsborde, vægge, gulve, køle og
fryseenheder, redskaber og udstyr.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevis
kontrolleret dokumentation for kølekontrol, varemodtagelse,
samt opvarmning, virksomheden nedkøler ikke.
Vejledt om dokumentation af frysekontrol.


