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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
procedure ved varemodtagelse af varm mad samt
resthåndtering heraf. Kontrolleret procedure ved
tilbagekaldelser. Virksomheden har redegjort herfor. Målt
temperatur i sandwich køler og salatbar. Temperatur i salatbar
er afvigende, hertil oplyser virksomheden, at salatbaren sælges
over en periode på ca. 2 timer og at rester kasseres. Sandwich
køler afviger ligeledes i temperatur til 7,2 grader.
Virksomheden er vejledt generelt om løsningsforslag for
opbevaring og tidsstyrring af sandwich samt metode til måling
af temperatur i sandwichkøler. Ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Fuger langs gulv
og omkring kipsteger her mørke belægninger. Fuger i gulv
fremstår generelt snavsede og flere steder er der begyndende
ansamlinger af mørke plamager.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse, da overfladerne ikke er i
direkte kontakt med fødevarer.
Vejledt konkret om løsningsforslag for renholdelse fuger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation ofr
udført egenkontrol i forbindelse med varemodtagelse,
varmebehandling, nedkøling og opbevaringstemperatur i
perioden for maj 2017 til d.d. Ingen anmærkninger.
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Emballage m.v.: Kontrolleret at emballage anvendt til fødevarer er egnet hertil samt anvendes til det tilsigtede
formål. Herunder poser, engangsemballager, handsker og plastspande. Ingen anmærkninger.


