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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Placering af fødevarer med og uden
kølekrav, gennemgået procedurer ved servering af varm mad
og frokost. Adskillelse imellem fødevarer og faciliteter til
hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken med overflader,
redskaber og køle/frostskabe.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret generel
vedligeholdelse, virksomheden har fremvist plan for planlagt
vedligeholdelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens elektroniske risikoanalyse og
dokumentation for udført kontrol af: Varemodtagelse,
køleopbevaring og genopvarmning for de seneste 3 måneder.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger. Ansatte der håndterer fødevarer er behørigt
instrueret i hygiejnisk håndtering af fødevarer.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af
det økologiske spisemærke med økologiprocent: 60-90 % Sølv
er overholdt. Set opgørelser fra Q3 og Q4 2018. Ingen
anmærkninger.


