
Roslev Ældrecenter

 

Æblestien

Æblevej 2

7870  Roslev

29189579

0
08-02-2019 1
31-07-2018

1
22-01-2018

1
22-01-2016

1
1  
1  
 
1  
1  
 
 
 
 
 
 
 
1  
 

X

side 1 af 1

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
fødevarer, temperatur i køleskabe og frysere, sæbe og
papirhåndklæde ved håndvask i køkken. Kontrolleret
dokumentation for at anvendte desinfektionsmidler er
godkendte. Følgende er konstateret: Der anvendes
desinfektionsservietter til desinfektion af indtikstermometer,
det er ikke anført på emballage at de er godkendt til brug i
fødevarevirksomheder. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om regler for anvendelse og
godkendelse af desinfektionsmidler.

Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret køkken, lagerlokale, opvask,
opvaskemaskine og køleskabe. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation fra
august 2018 til d.d. for kontrol af køle-frostopbevaring,
varmebehandling, nedkøling, genopvarmning og revision af
egenkontrollen. Ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Emballage m.v.: Kontrolleret anvendelse af fødevarekontakt-
materialer som tilsigtet af producenten. Følgende er
kontrolleret: Madfilm, plastbokse, plastposer og ostehøvl. Ok.


