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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet.Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost.-Stikprøvevis
kontrol af køl og frys-OK
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret: Set
stikprøvevis kontrol af varemodtagelse, temperatur kontrol af
køl/frys, opvarmning af fødevare samt rengøring for perioden:
01.01.2018-d.d.-OK
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse, herunder HACCP-plan.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger. Vejledt konkret om at
alle der håndterefødevare skal være opdateret med gældende
fødevare lovgivning.


