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Restaurant køkken

Arni Magnussons Gade 2

1577  København V
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1 time 30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køleinventar.
Adskillelse af fødevarer. Facilitetertil hygiejnisk håndvask.
Virksomheden redegjorde for modtagelse af fødevarer,
herunder kontrol af temperatur. Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens gode arbejdsgange for
begrænsning af procesforureningen akrylamid ved fremstilling
af pommesfrites, virksomheden har skriftlige procedurer.
Virksomheden benytter blæstkøler ved nedkøling af fødevarer.
Fersk fisk opbevares på is.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler:
Produktionsområder, køle/fryserum, opvask og kælderlokaler
samt rengøring af udstyr og inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Kælderlokaler, ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter og
CVR-nummer.


