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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køleinventar.
Adskillelse af fødevarer. Faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Virksomheden redegjorde for håndtering af frisk hakket
oksekød og kød til tatar. Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens gode arbejdsgange for begrænsning af
procesforureningen akrylamid ved fremstilling af pommesfrites
og procesforureningen PAH grillet kød og grillet fisk.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af gulv og overflader i
produktionsområde, kølerum og opvask samt rengøring af
udstyr og inventar.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport og
offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel. Kontrolleret obligatorisk
mærkning af oksekød: Dry-aged oksekød i modningsskab har
obligatorisk mærkning, ingen anmærkninger. Virksomheden
modner kødet i modningsskab de sidste 30 dage.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nummer.


