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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer,
herunder temperaturer i køleindretninger med fødevarer.
Håndvaskefaciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænderne.
Vejledt om styring af optøning af poser med laks.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, kælder, fryser, køleskabe- og skuffer,
produktionsmaskiner og opvaskemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkken, kælder, køleindretninger og fryser,
opvaskemaskine og maskiner.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set stikprøvevis dokumentation for kontrol af
temperaturer ved varemodtagelse og opbevaring fra august
2018 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter:
Skiltning med information om allergene ingredienser på
menuseddel. Ingen anmærkninger.
Vejledt om regler for mærkning af færdigpakkede poser med
nødder og chips, herunder evt. pakning til dagens salg.


