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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder forholdsregler ved sygdom eller
bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet, hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold. Kontrolleret
virksomhedens procedure for hygiejnisk produktions
flow/adskillelse af aktiviteter. I forhold til forkæder til
personale. Målt temperatur i køleindretninger. Procedurer for
opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på
køl og frost. Procedurer for varemodtagelse herunder
temperaturkontrol.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkkenet med arbejdsborde, skuffer og skabe. Køleskabe og
fryser på lageret.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Huller er
lukket under vaske i skabe.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Varemodtagelse,
temperaturkontrol for fødevarer, opvarmning og nedkøling for
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perioden november 2018 og frem til d.d. Gennemgået resultaterne for nedkøling i forhold til notering.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


