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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Gennemgået
procedurer for adskillelse af vaskefaciliteter til hhv. opvask og
håndvask. Kontrolleret at virksomheden har funktionelle
termometre til temperaturtagning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Glatte
overflader, vægge, gulve samt køleinventar og udsugning.
Vejledt konkret om fjernelse af filmlag på indersiden af låger til
køleskabe.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Halogenlamper i loft over produktionsområde hænger
løst ud ad fatningen. Virksomheden bemærker at de har
planlagt udskiftning af lamperne.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og egenkontrol,
herunder varemodtagelse, opvarmning og nedkøling, samt
varmholdelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


