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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring,
adskillelse og emballering af fødevarer på køl og frost uden
anmærkninger. Kontrolleret virksomhedens procedurer for
styring af holdbarhed på fødevarer i anbrud. Ok. Vejledt
konkret omkring opmærksomhed på, de af producenten,
angivne holdbarheder og opbevaringsforskrifter i vurderingen
af de enkelte produkter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vejledt konkret omkring mulighed
for udarbejdelse af vedligeholdelsesplan, med fastsættelse af
frister når der konstateres mangler i virksomheden.
Kontrolleret at der er planer for vedligehold af loft i baglokale,
udfyldelse af huller i vægge og laminatkant på hylde i
tørvarelager. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og dokumentation i forhold til
opbevaringstemperaturer, varemodtagelse og
varmebehandling for perioden september 2018 -d.d. Ingen
anmærkninger. Kontrolleret at virksomheden har lavet revision
af egenkontrollen og der er opmærksomhed på egenkontrol i
forbindelse med ændring i aktiviteter. Ok.
Mærkning og information: Kontrolleret virksomhedens
sporbarhed på produkter der er modtaget af anden
produktionsvirksomhed uden anmærkninger. Virksomheden
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har redegjort for procedurer der sikrer sporbarheden i forbindelse med tilbagetrækninger. Ingen anmærkninger.


