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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur, tildækning og adskillelse
under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring
af hænder. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering og
antal af vaske samt håndteringen af udleveringen af
varmerette, samt kolde fødevarer ved anden disk. Ingen
anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: køkken
med udstyr, hylder, komfur, opbevaringens facitlister.
Følgende er konstateret: sorte belægninger på gummilist på
køleenheden
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om øge fokus på gummilister på køle enheden.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation fra oktober 2018 og til dags
dato på varemodtagelse, køle og frost opbevaringen,
varmbehandlingen samt nedkølningen, der dokumenters en
gang pr uge.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af
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det økologiske spisemærke med økologiprocent 60-90 % er overholdt set rengskab samt vareudvalg. Ingen
anmærkninger.


