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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer i køleskab,
herunder temperatur og procedurer for holdbarhedsvurdering.
Sæbe og papir ved håndvask, decinfektion ved min 80 grader C
varmt vand i opvaskemaskine, set funktionsdygtigt
termometer. Konkret vejledt om at sikre den ene vask altid er
frit tilgængelig til håndvask.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan.
Kontrolleret: Dokumentation for kritiske kontrolpunkter.
Følgende er konstateret: Frekvens for dokumentation af
temperaturmålinger er fastsat til 1 gang pr. uge. For perioden
maj til november 2018 er der enkelte målinger der ikke er
noteret, der er dog kvitteret på madplan. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt konkret om at følge skriftlig procedure
for effektiv overvågning af kritiske kontrolpunkter.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter. Følgende
er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens
aktiviteter.


