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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til god håndhygiejne.
Opbevaring af fødevarer, herunder opbevaringstemperaturer i
køleenheder med kølepligtige fødevarer, adskillelse og
tildækning. Håndtering af dagens menu samt formiddags
anretning under kontrolbesøget.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Overflader, herunder vægge, gulve og lofter i køkkenet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkkenet, herunder dets inventar og udstyr.
Virksomhedens egenkontrol: Gennemgang af virksomhedens
risikoanalyse, herunder anvendelse af tilsætningsstoffer. Ydet
vejledning om opdatering af risikoanalyse vedr.
tilsætningsstoffer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Dokumentation
af egenkontrollens gennemførelse og resultater, herunder
modtagekontrol, opbevaringstemperaturer, varmebehandling
og nedkøling for perioden september 2018 til og med midt
februar 2019.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: mængdeberegning af tilsætningsstoffer, herunder E 150d i havregrynskugler/ romkugler. Ingen
anmærkninger.
Vejledt generelt om reglerne for tilsætningsstoffer, herunder EU-databasen og indplacering af fødevarer i
kategorier.


