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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
håndvaskefaciliteter i køkken, opbevaringstemperatur på køl og
frost, fødevareadskillelse i køleenheder. ingen anmærkninger.
Generelt vejledt om godkendt desinfektion middel til
desinfektion af knive som ikke kommer i opvasker og der ikke
er mulighed for at bruge kogende vand.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af inventar og
udstyr i køkken. ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation fra august 2018 til d.d. på
opbevaringstemperatur på køl og frost, varmbehandling,
vedligeholdelse plan, årlig revision og verificering af
termometer, skadedyrs rundering. ingen anmærkninger.
Kontrolleret risikoanalyse for kemiske sundhedsfarer ved
stegning, grilning og bagning. ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport. Det er
accepteret at kontrolrapporten hænger på team kontoret på
grund at udfordringer med borger der fjerner den.
Kemiske forureninger: Kontrolleret virksomhedens procedure
ved stegning, grilning og bagning hvis de anvender det. ingen
anmærkninger.


