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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret adskillelse og
opbevaringstemperatur på køl samt hygiejniske håndvaske
faciliteter, ingen anmærkninger. Gennemgået procedure for
tilberedning af karryretter og supper, ingen anmærkninger.
Vejledt om at nedkøling max må tage 3 timer fra 65C til 10C.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er konstateret: Der er hul
omkring rørføring til gas i loft. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om skadedyrsikring. Ejer
oplyser, at hullet lukkes hurtigst muligt.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens egenkontrolprogram. Følgende er konstateret:
Virksomheden har forsøgt at lave risikoanalysen, men den er
ikke udfyldt korrekt. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
konkret om risikoanalysen udfyldes online og med blanketvalg:
1, 2, 3, 6, 7, 8, 9 og 12. Derefter opbevares risikoanalysen i
virksomheden.
I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
tilberedning af særlige råvarer, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx på menukortet
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og registrering fx ved import og samhandel, økologi samt væsentligt ændrede aktiviteter.


