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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
hygiejninsk håndvask, samt adskillelse og tildækning af
fødevarer således at diverse kontamineringer forebygges.
Ligeledes er der kontrolleret brug af tilsætningsstoffer i
virksomhedens produkter. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af lokaler med inventar herunder:
Produktionsområde, lager, køle/fryse-møbler, gulv, vægge og
diverse maskiner, ovne m.v. samt opvaskemaskine på svært
tilgængelige steder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af lokaler med inventar
herunder: Produktionsområde, lager, intakte lister i
køle/fryse-møbler, og i fuger/lister m.v. i gulve og vægge.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at der er
implemeteret nedskrevne procedurer for brug af
tilsætningsstoffer i virksomhedens risikoanalyse. Ingen
anmærkninger.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Procedurer for mængdeberegning af
Farvestoffer der anvendes i fødevarer herunder farvestof E-124
og E-102 og E-270 i ægprodukter, tilsætningsstoffer der
anvendes i finere bagværk. Der er generelt vejledt om regler på
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området, samt konkret vejledt om at en løsningsmulighed, ved indeling af fødevarer i kategorier, kan
fødevarelisten (kan googles) på dansk anvendes til denne indeling (eks. fyld, pynt, overtræk). Derefter findes
pågældende tilsætningsstof, samt produktkategorien på fødevarer EU´s-database, hvor det kontrolleret at
tilsætningsstoffet må anvendes i det påtænkte produkt.


