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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
håndvaskeforhold med sæbe og papir, temperaturkontrol af
køleenheder samt opbevaring og adskillelse af fødevarer med
og uden kølekrav, ingen anmærkninger. Kontrolleret procedurer
for produktion af syltede grøntsager, herunder
holdbarehdsvurdering, ingen anmærkninger. Kontrolleret sæbe
og papir påtoilet, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af pølsesteger,
bøfsteger, frituresteger og vaske, ingen anmærkninger.
Kontrolleret rengøring af toilet, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan. Vejledt konkret om revision af risikoanalyse,
virksomheden anvender Fødevarestyrelsens blanketter.
Kontrolleret dokumentation for udført egenkontrol på
områderne: Varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
varmbehandling og varmholdelse, stikprøvevis fra sidste
kontrolbesøg til dags dato, ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomheden skilter med at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.
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Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: Plastbeholdere. Virksomheden
anvender frostposer omkring fødevarerne inden de lægges i plastbeholder og opbevares på kølr eller frost.


