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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaringstemperaturer på køl og frost. Der
var sæbe og engangspapir, koldt og varmt vand ved håndvask i
køkken.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret: Renholdelse af køkken,
opvaskeafsnit, lager med kummefryser, kølerum. Konstateret:
Gulv i kølerum er snavset under hylderne. Kølegitre i køleskab
med emballerede drikkevarer har sort belægning.
Virksomheden oplyste, at hovedrengøringen er planlagt.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmærkninger:
Dokumentation for opbevaringstemperatur siden sidste
kontrolbesøg frem til dags dato. Udleveret nyt eksempel på
egenkontrol fra Fødevarestyrelsen. Vejledt generelt om at
skriftlig risikoanalyse skal være tilgængelig i virksomheden, og
vejledt konkret om, at Fødevarestyrelsens
selvbetjeningsblanketter
(http://www.foedevarestyrelsen.dk/Selvbetjening/Guides/Side
r/Saadan-laver-du-en-risikoanalyse.aspx.) kan anvendes.
Blanket nr. 2 er gennemgået som eksempel.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens fødevareaktiviteter. Registrering er dækkende.


