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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer i kølerum og
køleskabe i køkkenet. Håndtering af fødevare under produktion
i køkkenet. Der er sæbe og papirshåndklæder ved håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Varm
køkken, bagerafdeling, smørrebrødsafdeling samt
opvaskeafsnit.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Frostrum, bage- smørrebrødsafdeling. Ingen
anmærkninger. Vejledt om vedligehold af gulvfuger og fuger
langs væg og gulv, ved kipgryder samt lukning af hul under
opvaskemaskine. Drøftet vedligehold af malet rullestativer
samt hylder i kølerum således overflader er rengøringsvenlige.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for kontrol ved
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer samt kontrol med
opvarmning og nedkøling i 2018. Drøftet risikovurdering på
anvendelse af kød og melboller samt revidering af dette afsnit.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af
producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er
kontrolleret: Engangsemballage til små portioner.
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Kontrolleret anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af producenten. Vejledt generelt om reglerne
om, at virksomheder skal sikre, at fødevarekontaktmaterialer kun anvendes til de formål, hvortil de er tilsigtet.
Desuden vejledt konkret om, at dette f.eks. kan sikres ved at være i besiddelse af og følge producentens
anvendelsesanvisninger, som medfølger produktet.


