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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring, adskillelse og overdækning, håndtering af lune retter
og sandwich, opbevaringstemperaturer køl og frost.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køle og fryseenheder,
kaffemaskine, arbejdsborde ovn og redskaber.
Gennemgået service og rengøringsfrekvens af blæsemotorer i
kølerum, blæserne fremstår med ansamlinger af støv,
virksomheden oplyser at service er bestilt.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsbode, redskaber, køle og fryseenheder.
Kontrolleret skadedyrssikring af lagerport.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret dokumentation for
varemodtagelse, opvarmning, varmholdelse, køle og
frysekontrol forperioden fra sidste tilsyn til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR nr.


