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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvask med sæbe og papir,
opbevaringstemperaturer i køleenheder i køkken samt fryser i
køkken og på lager. Kontrolleret personalefaciliteter, herunder
personaletoilet med håndvask. Ingen anmærkninger. Generelt
vejledt om at der skal forefindes engangsaftørre ved håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af isterninge maskine og borde i
produktionene.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Gummilister i
kølebord.
Følgende er konstateret: Gummilister i det ene kølebord er ved
alle tre låger revnede så de ikke længere er velvedligeholdte
samt de ikke er rengøringsvenlige. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse da virksomheden vil få dem skiftet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan for allergene ingredienser.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Set stikprøvevid
dokumentation for udført egenkontrol for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling fra oktober
2010 og frem til dags dato.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel samt virksomheden har en oversigt over allergener i deres
forskellige produkter.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Registrering er dækkende for virksomhedens
aktiviteter, samt korrekt oplyst CVR-nr jf fødevarestyrelsens oplysninger.


