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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvaskefaciliteter, målt
opbevaringstemperatur på køl og frost.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, opvask, lager kølerum og personaletoilet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan samt beskrivelse af procedure for
tilsætningsstoffer anvendt i bagværk. Vejledt konkret om
anvendelse af EU-database for korrekt anvendelse i froskellige
produkter. virkosmheden navender den angivne vejledende
mængde der er anvist på produktet.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for
virksomhedens aktiviteter.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Procedurer for afvejning og dosering af:
tilsætningsstoffer gul farvestof.


