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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i
køl/frostenheder, adskillelse og opbevaring af fødevarer samt
vaske og håndvaskeforhold.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: rengøring og vedligeholdelse af
produktionskøkken med inventar, køleskabe og
serveringsområdet. Følgende er konstateret: Overflader og
fuger ved disk og bagdisk område fremstå mindre vedligeholdt
og fuger lidt snavset. Ansvarlig oplyser at de snarest skal have
nyt diskområde. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
konkret om at skrive kommende vedligeholdese i
vedligeholdelsesplanen.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling fra uge 42 til
d.d. Virksomheden foretager nedkøling af pølser til pølsemix og
har dermed krav om dokumentation om at nedkølingen
gennemløber på maximalt 3 timer (65- 10°C). Virksomheden
har ingen slut tider på deres dokumentation af nedkøling af
pølsemix. Endvidere har virksomheden ikke dokumenteret
varmeholdelse efter egen fastsatte fremkvens i 2019. Vejledt
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om at fastsætte en frekvens i egenkontrolprogrammet og overholde denne frekvens. Ovenstående forhold
vurderes under de foreliggende omstændigheder som bagatelagtige overtrædelser.
Offentliggørelse af kontrolrapport: ok


