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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, stikprøvevis temperatur i køl og frost, samt faciliteter
til hygiejnisk vask og tørring af hænder. Gennemgået procedure
for servering af buffet, ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
og lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Serveringområde. Vejledt virksomheden om
udbedring af afskalning på røremaskine, herunder røre-hoved.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set virksomhedens dokumentation for udført
temperaturkontrol for varemodtagelse, opbevaring,
opvarmning og nedkøling for perioden oktober 2018 til d.d.
Kontrolleret: Virksomhedens dokumentation. Følgende er
konstateret: Der er få manglende dokumentationer for CCP´er.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om fast
frekvens for dokumentation i egenkontrolprogram.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af
det økologiske spisemærke med økologiprocent: 60-90 %, er
overholdt. Ingen anmærkninger.


