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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejnisk
håndvaskefaciliteter og arbejdsbeklædning.
Opbevaringstemperatur på køl og frost, håndteringen af
fødevarer, håndteringen og overvågning ved buffet. ingen
anmærkninger. Konkret vejledt om løsningsmuligheder for at
køkkenpersonalet kan anvende sit eget personaletoilet, ved at
lukke et af de nuværende af.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomhedens egenkontrol:
Kontrolleret delelement af risikoanalysen for tilsætningsstoffer
i forhold til gode arbejdsgange. ingen anmærkninger.
Stikprøvevis kontrolleret dokumentation fra uge 43 2018 til d.d.
på varemodtagelse, opbevaringstemperatur på køl og frost,
opvarmning, nedkøling. ingen anmærkninger
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret gode arbejdsgange i
forhold til anvendelsen af romessens, rød og grøn frugt farve.
Det anvendes kun i meget små mængder for at give smag og
farve. Generelt vejledt om at sikre sig at, hvis der er
grænseværdig for mængde at den ikke overskides i forhold til
produktet man anvender det i. Konkret vejledt om, at man på
FVST kan finde frem til EU databasen samt vist en udregnings
model.


