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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur,
tildækning og adskillelse under opbevaring, samt faciliteter for
hygiejnisk vask og tørring af hænder. Mundtlig redegjort for
styring af 3 timers regel på håndmadder ved disken.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende: køleenheder,
emhætte samt bordplader i produktionsområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende:
Lister i køleenheder, produktionsflader og gulv. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret skriftelige
udarbejdelse af risikoanalyse og egenkontrolprogram tilpasset
virksomhedens aktiviteter herunder modtagerkontrol,
opbevaringstemperatur, opvarmning samt nedkøling.
Kontrolleret stikprøvevis dokumentation for modtagerkontrol,
opbevaringstemperatur, opvarmning samt nedkøling for
perioden oktober 2018 til d.d. Vejledt konkret om udfyldelse af
egen fastsat frekvens for dokumentation af egenkontrollen,
samt tilpasning af virksomhedens aktiviteter herunder
varmholdelse blanket 7 i risikoanalysen. Kontrolleret
måleudstyr uden anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport ved begge indgange.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR.


