
Sundhedscentret,

Rehabiliteringsafdelingen

Køkken - 2. sal

Milnersvej 37D, 2.

3400  Hillerød

29189366

0
18-01-2019 1
04-09-2018

1
25-01-2018

1
09-05-2017

1
1  
1  
 
1  
1  
 
1  
1  
 
 
 
 
1  
 

X

side 1 af 2

30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder hygiejniske håndvaskeprocedurer
og håndvaskeforhold, egnet og rent arbejdstøj samt hygiejnisk
håndtering og opbevaring af arbejdstøj og private genstande.
Målt temperatur i køleskab. Opbevaring og adskillelse af
fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkkenet med arbejdsborde, skuffer og skabe. Køleskab og
vaskefaciliteter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Varemodtagelse, temperaturkontrol af
køleskabe, genopvarmning, opvarmning og ingen afvigerapport
for perioden december 2018 og frem til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Mælk, æg 6 stk. sukker fra faktura 14. januar 2019.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for
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virksomhedens aktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: Engangshandsker, mad film (rosa)


