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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur, tildækning og adskillelse
under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring
af hænder. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering og
antal af vaske. Ingen anmærkninger.
Gennemgået mundtlige procedurer for varemodtagelse og
anretning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: køkken
med vogne og maskiner
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Inventar og udstyr
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af
det økologiske spisemærke med økologiprocent 60-90 % er
overholdt, herunder kontrolleret at det korrekte
sølvspisemærke er ophængt samt at økoprocenten fra
kvartal(4. kv. 2018), som er udregnet til 85,9% er tilgængeligt i
afdelingskøkkenet. Mærket videreføres fra virksomheds eget
centralkøkken, som er leverandør af alle fødevarer til
afdelingskøkkenet. Ingen anmærkninger


