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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur, tildækning og adskillelse
under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring
af hænder. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering og
antal af vaske samt forrum til toilet. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret adskillelse under produktion. Ingen anmærkninger.
Gennemgået mundtlige procedurer for opvarmning, nedkøling
og metode for anretning. OK
Kontrolleret buffethåndtering, herunder genanvendelse,
genopvarmning, kassation. Ingen anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Opvaskemaskine, greb, hylder, gulv, alle kølemøbler, langs
kanter og under inventar samt serverings border.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
lokaler med udstyr og inventar, herunder produktionsområde,
lagerfaciliteter. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret skadedyrssikring af lokaler, herunder yderdøre,
vinduer og afløb i køkken og lager. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret for perioden 2019 uden anmærkninger:
Dokumentation for varemodtagelse, opbevaring, nedkøling og
opvarmning.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af
medarbejdere i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre


