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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring,
stikprøvevis opbevaringstemperaturer i køle- og fryseenheder
samt opbevaring af fødevare med og uden kølekrav.
Virksomheden oplyser at de fremstiller sandwich med
færdigstegt kylling og varmer en engang imellem en
færdiglavet pizza. Ved arrangementer oplyser virksomheden at
de modtager færdig tilberedt varm og kold mad.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Lager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opbevaring af
kølekrævende fødevare og tilberedning af fødevare uden
varmbehandling.
Vejledt generelt om at skriftlig risikoanalyse skal være
tilgængelig i virksomheden herunder revidering af
risikoanalyser så de er dækkende for virksomhedens aktiviteter,
og vejledt konkret om, at en branchekodes risikoanalyse eller
Fødevarestyrelsens selvbetjeningsblanketter
(http://www.foedevarestyrelsen.dk/Selvbetjening/Guides/Side
r/Saadan-laver-du-en-risikoanalyse.aspx.) kan anvendes.
Konkret vejledt om blanketvalg (1, 3, 4, 5, 11, 12 og 6 hvis
virksomheden ønsker at varmbehandle fødevare hvor der



Squash Future 2021

 

 

Sdr. Boulevard 17 A

5000  Odense C

28460325

Kontrolrapport

side 2 af 2

08-03-2019

temperaturkrav til 75 grader), blanket nr. 2 er gennemgået som eksempel.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Registrering er dækkende for virksomhedens
aktiviteter.


