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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder hygiejniske håndvaskeprocedurer
og håndvaskeforhold og personaletoilet med forrum.
Kontrolleret virksomhedens procedure for hygiejnisk
produktions flow/adskillelse af aktiviteter i forhold fødevarer
skal beskyttes mod forurening. Virksomheden anvender
tidsmæssigt adskillelse af dobbeltvask. Målt temperatur i
køleindretninger. Virksomhedens gode arbejdsgange for
begrænsning af procesforureningen akrylamid/PAH ved
fremstilling af pommes frites/ kød/ fisk .
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde med udstyr og inventar, lagerfaciliteter og
personaletoilet med forrum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan. Set varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
opvarning, varmeholdelse og nedkøling for perioden januar og
frem til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: virksomheden skilter med at oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.


