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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur, tildækning og adskillelse
under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring
af hænder. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering og
antal af vaske samt forrum til toilet. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler og udstyr:
Toilet med forrum, lager i kælderen, kølerum, opvaske station
og udsalgsområde herunder gulve, vægge, hylder og bordflader
og køleskab, kølegrav, udstillingsvindue, ovn og
opvaskemaskine. Vejledt omkring rengøring af udstyr på svært
tilgængelige steder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Udsalgsområde herunder gulve, vægge, hylder samt
bordflader. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation for gennemført
egenkontrol herunder temperaturkontrol ved varemodtagelse
og under opbevaring samt afvigerrapport og tilbagekaldelser
fra august 2018 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter:
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Virksomheden skilter med at information om allergene ingredienser kan oplyses ved henvendelse til personalet.
Virksomheden har oplysninger om allagener samlet i opslagsværk tilgængeligt for personalet. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer


