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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperaturer på fødevarer i køleskabe og frysere.
Kontrolleret at fødevarer er tilstrækkelige emballerede og
adskilte, således kontraminering fra ferske råvarer til færdige
og serveringsklare fødevarer undgås. Gennemgået
virksomhedens nedkølingsprocedurer, herunder gennemgået
tiltag i forhold til at køkkenpersonale går hjem før tilstrækkelig
nedkøling er afsluttet. Gennemgået procedurer for servering af
varme retter. Kontrolleret opbevaring af fødevarer til optøning.
Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, tilstrækkelig varmebehandling og
tilstrækkelig varmeholdelse af fødevarer for perioden fra 8.
august 2018 til dags dato. Kontrolleret virksomhedens årlige
revision af egenkontrolprogram via skema 8. af 27.
september2018. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret virksomhedens dokumenterede nedkøling af
fødevare.
Følgende er konstateret: Det er konstateret at virksomhedens
køkken personale forlader virksomheden inden afsluttet
tilstrækkelig nedkøling af fødevarer, virksomhede har redegjort



Humlegården

 

 

Chr Gades Vej 34

7600  Struer

29189951

Kontrolrapport

side 2 af 2

13-03-2019

for procedurer herfor som beskrevet under behandling af fødevarer.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevist holdbarhedsmærkning af fødevarer på køl og frost samt på
tørvarelager. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


