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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fødevarestyrelsen har
overværet, at ansatte, som kommer fra plejefunktioner, vasker
hænder når de kommer ind i køkkenområdet, Ok
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Temperaturer i
køleskab 1 til 4,8 °c og i køleskab 2 til 4,2 °c.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af køkken inkl. køkkenbord,
køleskabe inkl. gummilister. Følgende er konstateret: At flere
skuffer i skabsfryser er revnede, og dermed dårlig vedligeholdt.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om vedligeholdelse af lokaler og inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyser for modtagelse
af kølevarer og for varmebehandling af opvarmede retter.
Kontrolleret dokumentation for kontrol ved modtagelse af
kølevarer og for temperaturkontrol af kølemøbler og ved
varmebehandling, genopvarmning og nedkøling af opvarmede
færdigretter fra sidste kontrol og til 12. marts 2019.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Holdbarhedsmærkning på mayonnaisesalater,
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pålægsvarer, yoghurt med frugt.


