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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer samt
adskillelse og tildækning af fødevarer på køl og frost,
procedurer for varemodtagelse af fødevarer. Konkret vejledt
omkring regler for faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
herunder produktionsoverflader samt inventar og udstyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse. Set
dokumentation for registreringer af opbevaringstemperaturer
på køl og frost.
Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke dokumenteret
varemodtagelse siden d. 13-11-18 frekvensen er én gang om
ugen. Virksomheden har desuden på begyndt aktiviteterne
varmebehandling og nedkøling af fødevarer medio feb. 2019,
virksomheden har endu ikke påbegyndt dokumentationen af
dette. Virksomheden havde følgende bemærkninger: "Jeg har
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lige overtaget køkkenet i febuar og er ved at danne mig et overblik". Indskærpelse medfører gebyrbelagt
opfølgende kontrol. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


