
Kronborghus

 

Gult Hus

Egevænget 1

3000  Helsingør

64502018

0
29-01-2019 1
04-01-2018

1
01-03-2017

1
31-03-2016

1
1  
1  
1  
1  
 
 

1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndtering af fødevarer, herunder: At
virksomheden har et funktionelt termometer, temperaturer i
køleskabe, adskillelse og tildækning af fødevarer således at
kontamineringer forebygges, faciliteter til hygiejnisk håndvask,
samt almindelig god hygiejne praksis i køkkenet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af lokaler med inventar herunder:
Køkken med køleskab ovn og opvaskemaskine og mikroovn
samt depot.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af lokaler med inventar
herunder: Køkken med køleskab, ovn og mikroovn samt depot.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set virksomhedens risikoanalyse samt
stikprøvevis kontrolleret dokumentation for
opbevaringstemperatur, varemodtagelse og opvarmning for de
seneste 3 måneder.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: mælkeprodukter. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- nr. via www.cvr.dk.


