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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret anvendelse af
hygiejniske faciliteter ved håndvask i køkken -ok. Kontrolleret
opbevaringstemperatur, hygiejnisk opbevaring af fødevarer i
køl-ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i køkken, herunder
i køl -ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret i køkken -ok
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Der er ikke nogen dokumentation for
opvarmning af fødevarer, og jf. virksomhedens egenkontrol skal
det måles hver gang og skrives ned min. 1 gang om måneden.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: De vil få bragt
det i orden.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden. For
virksomheden sker varemodtagelse fælles i Pejsestuens lager,
og virksomhed oplyser, at det påføres skema for
varemodtagelse-ok. Virksomheden oplyser, at der indsættes
korrigerende handling for overskridelse af kritisk grænse af CCP
-ok.
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Det er udpeget relevante CCP, angivet frekvens for kontrol og dokumentation samt kritisk grænse, herunder
oplyser virksomheden at egenkontrol revideres så kritisk grænse for varemodtagelse revideres, pt. 7 grader,
således det er jf. reglerne for letfordærvelige varmebehandlede, nedkølede fødevarer -max 5 grader, som
beskrevet på produktet. Det vurdes som en bagatelagtig overtrædelse
Offentliggørelse af kontrolrapport: Er anbragt synligt -ok.


