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Virksomheden har fravalgt at få vejledning som en del af
tilbuddet om udvidet førstegangskontrol.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringsforhold for fødevarer samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring af hænder.
Virksomheden oplyser at køkkenet vil blive anvendt til
hotelgrupper, der ønsker forplejning under private forhold.
Arrangementer forventer at være lejlighedsvise, men over 10
om året.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
buffetområde samt inventar. Endvidere arbejdsborde, gulve,
køleenheder, emfang i produktionskøkkenet, ingen
anmærkninger. Virksomheden har en vedligeholdelsesplan i
forhold til vægge og skadedyrssikring.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomhedens dokumentation
for egenkontrollens gennemførelse og risikoanalyse er
implanteret i Hotel restaurants elektroniske egenkontrol.
Godkendelser m.v.: Følgende er konstateret: Registrering er
dækkende for virksomhedens aktiviteter og CVR nummer.


