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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer i køle- og
frysemøbler i køkken samt adskillelse og tildækning af
fødevarer i samme. Set buffet samt ta'tøj i fade/skåle. Set
personalet hygiejne og håndtering af fødevarer under
produktion af kyllingelår, quesadillos og kokosboller.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Buffetområde, varmt og koldt køkken.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Stikprøvevist kontrolleret den generelle vedligeholdelse
i koldt og varmt køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set egenkontolprogram og risikoanalyse. Set
dokumentation for udført kontrol af varemodtagelse,
opbevaring, opvarmning og nedkøling for september til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Ribbensteg og bbq kyllinglår modtaget 20/3-2019.
Ingen anmærkninger.


