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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger i centralkøkken og afdelingskøkken rød 1:
Opbevaring af fødevarer, herunder kontrolleret temperaturer,
tildækning og adskillelse af fødevarer opbevaret på køl og frost.
Samt kontrolleret faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger i central køkken og afdelingskøkken Rød 1:
Rengøring af køkken, lagerlokale og køkkeninventar herunder
køle/fryse møbler samt ovn, mikroovn og emfang.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger i central køkken og
afdelingskøkken Rød 1: Virksomhedens dokumentation for
kontrol af temperaturer ved varemodtagelse, opbevaring på køl
og frost, central køkken er der desuden kontrolleret
dokumentation for opvarmning og nedkøling, i perioden fra
sidste tilsyn til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Virksomheden er, efter forespørgelse,
blevet vejledt i mulighederne for at dele afdelingskøkkener op i
egne virksomheder ved Fødevarestyrelsen.


