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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Målt temperaturer på køle- og fryselagre.
Målt temperatur på varmholdte fødevarer, der er på vej ud af
huset, til virksomhedens andre afdelinger. OK. Kontrolleret
faciliteter til hygieejnisk vask og tørring af hænder. OK.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation for at anvendte desinfektionsmidler er
godkendte.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret: Køkken, buffetområde,
fryselager og kølelager.
Følgende er konstateret: I mellemrum mellem de to
buffetborde i serveringsområde ligger der produktrester og
gammel støv. Bordene er klodset op på træklodser. der er ikke
mulighed for rengøring mellem de to buffetborde.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse, da det ikke er
produktberørende, samt at virksomheden oplyser, at forholdet
udbedres, så hjulene på buffetbordene virker, så borde kan
flyttes og der dermed er mulighed for rengøring mellem
bordene.
Vejledt generelt om reglerne for renholdelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Fra november 2018 til dags dato stikprøvevis
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kontrol af ugentlig dokumentation af opvarmning/nedkøling, genopvarmning og køletemperaturer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter og at
registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


