
EUC Nord

 

 

Knivholtvej 18

9900  Frederikshavn

25009037

27-03-2019 1
27-09-2018

1
20-09-2017

1
20-06-2017

2Virksomhedens egenkontrol

1  
1  
1  
1  
1  
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Nedkøling af stegt kyllingestykker, salg og
anretning af færdigtilberedte varme og lune retter. Kontrolleret
opbevaring af fødevarer, herunder temperaturkontrol af køl og
frys. OK Kontrolleret faciliteter til hygieejnisk vask og tørring af
hænder. OK.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler:
Produktionslokaler, opvaskeafsnit og lager
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køleskabe
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
virksomhedens aktiviteter, herunder HACCP-plan.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Fra 20. oktober
2018 til dags dato ugentlig dokumentation af opbevaring,
varemodtagelse af færdigtilberedte varme retter, og
varemodtagelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter og at
registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


