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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering, personlig
hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
registrering fx ved import og samhandel, økologi samt
væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvask med sæbe og papir,
produktionsvask, skyllevask og opvaskemaskine, opbevaring af
tørvarer på reol og i bøtter. Kontrolleret personaletoilet med
forrum, håndvask med sæbe og papir. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køleskab, røremaskine, ovn,
komfur og borde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan for varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
opvarmning og nedkøling. Generelt vejledt om at
risikoanalysen skal være tilpasset virksomhedens aktiviteter.
Konkret vejledt om at tilføje risikoanalyse for sankning af urter
og bær i naturen hvis denne aktivitet ønskes.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
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Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Særlige mærkningsordninger: Generelt vejledt om reglerne for økologirapport.


