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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndtering af fødevarer, herunder
temperatur, tildækning og adskillelse under opbevaring, samt
faciliteter for hygiejnisk vask og tørring af hænder. Endvidere
kontrolleret hensigtsmæssig placering og antal af vaske.
Kontrolleret adskillelse under produktion. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Bordoverflader, ovne, komfur og opvaskemaskine i køkken.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse samt
skadedyrssikring af virksomheden, herunder sikring af døre og
vinduer. Ingen anmærkninger. Vejledt om regler for opsætning
af insektnet ved døre som kan åbnes ud til det fri samt
serviceaftaler på virksomhedens maskiner.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set stikprøvevis dokumentation på
varemodtagelse, opvarmning samt køle-og frostopbevaring, fra
sidste kontrolbesøg til d.d..
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevarer.


