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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Der er 3 køkkener tilknyttet
afdeling nord. Produktion foregår helt overvejende i et af
køkkenerne. Kontrolleret opbevaring herunder temperatur i
køleskabe. Kontrolleret adskillelse af arbejdsfunktioner.
Håndtering og opbevaring af rå grøntsager foregår i særskilt
lokale. Kontrolleret procedurer for intern holdbarhed af pålæg
som er opskåret/sliced i køkkenet. Sliced pålæg gives 2 dages
holdbarhed. Opskåret pålæg i stykker der vacuumpakkes og
opbevares på køl gives længere holdbarhed. Virksomheden har
procedurer for datomærkning af opskåret/slices pålæg der
opbevares på køl. Vejledt konkret omkring intern holdbarhed af
spiseklare fødevarer på køl af hensyn til risiko for Listeria: Hvis
der gives max holdbarhed 5 dage er der ikke risiko for at
Listeria kan vokse.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkkenlokaler,
inventar, borde, skabe m.v. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Set dokumentation perioden
januar-marts 2019 for modtagekontrol,
opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling. Ingen
anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret vedligeholdelse
af køkkenlokaler, borde, komfur, inventar. Ingen anmærkninger.


