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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer i køle- og
fryseskabe i køkken og på lager. Der forefindes sæbe og
engangsaftørring ved håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Den generelle rengøring af lokaler og udstyr i
køkken.
Følgende er konstateret: underdel af overskabe fremstår med
pletter fra stegning.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renøring af lokaler og inventar,
hvor der opbevares og tilvirkes fødevarer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Den generelle vedligeholdelse af lokaler og inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for udført dokumentation
at kritiske kontrolpunkter for november 2018 til d.d. Set
egenkontrolprogram og risikoanalyse.


